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K U N D E N I N F O R M A T I O N

GlüxShrimps
Black Tiger (Penaeus Monodon) aus extensiver Aufzucht in den Mangroven des Mekong-
Deltas – ohne Zufütterung, ohne Zusatzstoffe

Zuchtkanal einer Partnerfarm im Süden Vietnams

Extensive statt intensive Zucht

Unsere Black Tiger Shrimps wachsen auf kleinen Familienfarmen im Flussdelta im Süden Vietnams auf.
Mangroven und Teichanlagen bilden dort ein intaktes Ökosystem – vergleichbar mit einer grünen Wiese –,
das den Shrimps als natürliche Lebens- und Nahrungsgrundlage dient. Die Shrimps wachsen ohne
zusätzliche Fütterung auf, denn das Futter liefern das Meer und die Natur selbst.

Bei der intensiven Zucht werden Garnelen in geschlossenen Teichen oder Tanks gehalten. Futter,
Wasserqualität und Temperatur werden gesteuert, damit in kurzer Zeit eine möglichst grosse Menge
geerntet werden kann. Die extensive Zucht arbeitet mit natürlichen Prozessen: Sie bringt weniger Ertrag und
braucht mehr Zeit – und wirkt sich positiv auf Qualität, Textur und Geschmack aus.

E X T E N S I V E  Z U C H T  –  G L Ü X S H R I M P S I N T E N S I V E  Z U C H T

Lebensraum Naturteiche und Kanäle in den
Mangroven

Geschlossene Teiche oder Tanks

Besatzdichte 10 bis 12 Shrimps pro m³ Wasser ca. 50 bis 70 Shrimps pro m³

Futter Keine Zufütterung – natürliche
Nahrung aus Meer und Mangroven

Zufütterung mit Futtermitteln
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E X T E N S I V E  Z U C H T  –  G L Ü X S H R I M P S I N T E N S I V E  Z U C H T

Wasser Flutwasser vom Meer über angelegte
Zugangskanäle

Technisch gesteuerte
Wasserqualität

Aufzucht bis Grösse 8/12 ca. 7 bis 9 Monate rund 2 Monate kürzer

Qualität, die die Natur liefert

Dank der naturnahen Aufzucht bestechen GlüxShrimps durch eine feste Konsistenz, Schalen ohne weiche
Stellen, einen natürlichen Geschmack und eine schöne Farbe. GlüxShrimps sind ein naturnah erzeugtes
Premiumprodukt aus einer traditionellen Aufzuchtmethode für Shrimps in Mangrovenwäldern.

Die Basis für beste Qualität liefert die Natur selbst.

Das Wichtigste in Kürze

Nachhaltige Nutzung der Mangroven

GlüxShrimps werden in einer traditionellen Aufzucht in natürlicher Umgebung gezüchtet.

Diese Form der Aquakultur verbindet die hohe natürliche Eigenproduktion der Mangrovenwälder mit der
Aufzucht von Shrimps in kleinen Teichen und Kanälen.

Die Shrimps ernähren sich ausschliesslich von natürlichem Futter – im Geschmack sind sie darum mit
Wildfang-Shrimps vergleichbar.

Durch diese Methode werden die Mangroven wirksam geschützt.

Die Marke GlüxShrimps steht für Premium-Shrimps: hochwertige Black Tiger Crevetten aus
naturnaher Aquakultur.

01

Die Shrimps wachsen in naturbelassenen Teichen in den Mangrovenwäldern entlang der Küste
Südvietnams auf.

02

Die Aufzucht erfolgt ohne Fütterung, ohne Düngung und ohne weitere Hilfsstoffe.03

Nach der Ernte sind die Shrimps innert höchstens zwei Stunden in der Verarbeitung und werden dort
zum tiefgekühlten Endprodukt verarbeitet.

04
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Einkommen und Perspektiven für Kleinbauern

GlüxShrimps stammen von kleinen Farmen im Süden Vietnams. Jede Farm umfasst rund 4 bis 8 ha Land,
davon sind rund 65 bis 75 % Mangrovenwald.

Die übrige Fläche bilden die Teiche, in denen die Black Tiger Shrimps aufwachsen.

Das Einkommen aus der Aufzucht sichert den Farmerfamilien den Lebensunterhalt und gibt ihnen gute
Perspektiven, auch im sozialen Bereich.

Unseren Vertragspartnern bezahlen wir zusätzlich einen etwas höheren Einkaufspreis, um ihren
Lebensunterhalt weiter zu verbessern.

Eindrücke von der Farm

Der Farmer bereitet das Abfischen für den Abend vor und legt die Kleinnetze am Rand des Teichs aus. Nach
der Ernte werden die Shrimps direkt auf der Farm sortiert.

Kleinnetze auslegen Sortierung auf der Farm (Black Tiger)

Lebensraum und Heimat der GlüxShrimps

Mangroven sind Pflanzengemeinschaften, die im Gezeitenbereich tropischer Küsten vorkommen.

Sie gehören zu den wertvollsten Lebensräumen der Welt und beherbergen eine Vielzahl von Tieren.

Mangroven zählen zu den produktivsten Lebensräumen überhaupt und sind die Kinderstube vieler
wichtiger Fischarten.

Ihr Schutz ist für intakte Ökosysteme und für die Menschen, die von ihnen leben, unverzichtbar.
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Schutzprogramm für die Mangrovenwälder

Die Lieferanten von GlüxShrimps sind Teil eines staatlichen Schutzprogramms für den Erhalt der Mangroven
im Süden Vietnams. Jede Farm folgt einem festgelegten Plan für die Wiederaufforstung und den Schutz der
Wälder; mindestens 60 % der Farmfläche müssen Mangrovenwald sein. Damit sind der langfristige
Fortbestand und der Erhalt des Ökosystems gesichert.

Aufzucht und Ernte

Transport und Verarbeitung

Spätestens zwei Stunden nach der Ernte sind die fangfrischen Shrimps im Verarbeitungsbetrieb unseres
Partners, den wir persönlich kennen. Dort werden sie mit lückenloser Kühlkette zum tiefgekühlten
Endprodukt verarbeitet. Der gesamte Herstellungsprozess unterliegt strengen Anforderungen an Qualität
und Frische – damit haben unsere Kunden jederzeit die Garantie auf natürlichen Genuss.

Unsere Eigenmarke ist GlüxShrimps – mehr Informationen finden Sie unter www.shrimpshop.ch. Für weitere
Fragen stehen wir Ihnen jederzeit gerne persönlich zur Verfügung.

Swiss Prime Taste AG

Christoph Bacher
CEO & Founder

Die Junglarven werden in geringer Besatzdichte eingesetzt: 10 bis 12 Shrimps pro m³ Wasser.01

Ohne Zufütterung wachsen die Shrimps langsamer als in der intensiven Zucht. Bis zur Grösse 8/12
brauchen sie rund 7 bis 9 Monate – etwa zwei Monate länger.

02

Abgefischt wird nur bei Voll- und Neumond, wenn der Gezeitenunterschied am grössten ist und die
Tiere Richtung Meer ziehen – von Hand, mit kleinen Netzen.

03

Die geernteten Shrimps werden auf der Farm nach Art und Grösse sortiert und sofort in
Styroporboxen auf Eis aus Trinkwasser gelegt.

04

https://www.shrimpshop.ch/
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