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KUNDENINFORMATION

GluxShrimps

Black Tiger (Penaeus Monodon) aus extensiver Aufzucht in den Mangroven des Mekong-
Deltas - ohne Zufutterung, ohne Zusatzstoffe

Zuchtkanal einer Partnerfarmim Siiden Vietnams

Extensive statt intensive Zucht

Unsere Black Tiger Shrimps wachsen auf kleinen Familienfarmen im Flussdeltaim Stden Vietnams auf.
Mangroven und Teichanlagen bilden dort ein intaktes Okosystem - vergleichbar mit einer griinen Wiese -,
das den Shrimps als natUrliche Lebens- und Nahrungsgrundlage dient. Die Shrimps wachsen ohne
zusatzliche Fltterung auf, denn das Futter liefern das Meerund die Natur selbst.

Bei derintensiven Zucht werden Garnelen in geschlossenen Teichen oder Tanks gehalten. Futter,
Wasserqualitat und Temperatur werden gesteuert, damit in kurzer Zeit eine moglichst grosse Menge
geerntet werden kann. Die extensive Zucht arbeitet mit natlrlichen Prozessen: Sie bringt weniger Ertrag und
braucht mehrZeit - und wirkt sich positiv auf Qualitat, Texturund Geschmack aus.

EXTENSIVE ZUCHT - GLUXSHRIMPS INTENSIVE ZUCHT
Lebensraum Naturteiche und Kanélein den Geschlossene Teiche oder Tanks
Mangroven
Besatzdichte 10 bis 12 Shrimps pro m3 Wasser ca. 50 bis 70 Shrimps proms3
Futter Keine Zufltterung - natlrliche ZufUtterung mit Futtermitteln

Nahrung aus Meerund Mangroven
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EXTENSIVE ZUCHT - GLUXSHRIMPS INTENSIVE ZUCHT
Wasser Flutwasservom Meer Uber angelegte Technisch gesteuerte

Zugangskanale Wasserqualitat
Aufzucht bis Grosse 8/12 ca.’/ bis 9 Monate rund 2 Monate klrzer

Qualitat, die die Natur liefert

Dank der naturnahen Aufzucht bestechen GlixShrimps durch eine feste Konsistenz, Schalen ohne weiche
Stellen, einen natlrlichen Geschmack und eine schdne Farbe. GlixShrimps sind ein naturnah erzeugtes
Premiumprodukt aus einer traditionellen Aufzuchtmethode fur Shrimps in Mangrovenwaldern.

Die Basis fur beste Qualitat liefert die Natur selbst.

Das Wichtigste in Kiirze

01 Die Marke GlixShrimps steht fir Premium-Shrimps: hochwertige Black Tiger Crevetten aus
naturnaher Aquakultur.

02 Die Shrimps wachsen in naturbelassenen Teichenin den Mangrovenwaldern entlang der Kiste
Sudvietnams auf.

03 Die Aufzucht erfolgt ohne Fltterung, ohne Dingung und ohne weitere Hilfsstoffe.

04 Nach der Ernte sind die Shrimps innert hdchstens zwei Stunden in der Verarbeitung und werden dort

zum tiefgekihlten Endprodukt verarbeitet.

Nachhaltige Nutzung der Mangroven

¢ GluxShrimps werden in einer traditionellen Aufzucht in natdrlicher Umgebung gezlichtet.

¢ Diese Form der Aquakultur verbindet die hohe nattrliche Eigenproduktion der Mangrovenwalder mit der
Aufzucht von Shrimps in kleinen Teichen und Kanalen.

¢ Die Shrimps ernahren sich ausschliesslich von natirlichem Futter - im Geschmack sind sie darum mit
Wildfang-Shrimps vergleichbar.

e Durchdiese Methode werden die Mangroven wirksam geschutzt.
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Einkommen und Perspektiven fiir Kleinbauern

e GlUxShrimps stammen von kleinen Farmenim Stiden Vietnams. Jede Farm umfasst rund 4 bis 8 ha Land,
davon sind rund 65 bis 75 % Mangrovenwald.

« Die Ubrige Flache bilden die Teiche, in denen die Black Tiger Shrimps aufwachsen.

¢ Das Einkommen aus der Aufzucht sichert den Farmerfamilien den Lebensunterhalt und gibtihnen gute
Perspektiven, auchim sozialen Bereich.

o Unseren Vertragspartnern bezahlen wir zusatzlich einen etwas héheren Einkaufspreis, um ihren
Lebensunterhalt weiterzu verbessern.

Eindriicke vonder Farm

Der Farmerbereitet das Abfischen fir den Abend vorund legt die Kleinnetze am Rand des Teichs aus. Nach
der Ernte werden die Shrimps direkt auf der Farm sortiert.

=

Kleinnetze auslegen Sortierung auf der Farm (Black Tiger)

Lebensraum und Heimat der GlixShrimps

¢ Mangroven sind Pflanzengemeinschaften, die im Gezeitenbereich tropischer Kisten vorkommen.
e Sie gehoérenzudenwertvollsten Lebensrdumen der Welt und beherbergen eine Vielzahl von Tieren.

e Mangrovenzahlenzuden produktivsten Lebensraumen tberhaupt und sind die Kinderstube vieler
wichtiger Fischarten.

o |hrSchutzist firintakte Okosysteme und fiir die Menschen, die von ihnen leben, unverzichtbar.

SWISS PRIME TASTE AG KONTAKT UNSERE PLATTFORMEN 3/4
Wittenwilerstrasse 25 +4152368 0058 TARAGONA - GastroHub - SPT Sourcing - GlixShrimps - Planet Organic -
CH-8355 Aadorf - Schweiz info@swissprimetaste.ch ShrimpShop App - Glix 24/7 Automat - Glix Ready to Cook -

www.swissprimetaste.ch icedTEA Concept by Glix - Rolle by Glix - Glix



SWISS

KUNDENINFORMATION GLUXSHRIMPS PRIME TASTE AG
Schutzprogramm fir die Mangrovenwalder

Die Lieferanten von GlixShrimps sind Teil eines staatlichen Schutzprogramms fir den Erhalt der Mangroven
im Stden Vietnams. Jede Farm folgt einem festgelegten Plan fir die Wiederaufforstung und den Schutz der
Walder; mindestens 60 % der Farmflache missen Mangrovenwald sein. Damit sind der langfristige
Fortbestand und der Erhalt des Okosystems gesichert.

Aufzuchtund Ernte
01 Die Junglarvenwerden in geringer Besatzdichte eingesetzt: 10 bis 12 Shrimps pro m3 Wasser.
02 Ohne Zufltterung wachsen die Shrimps langsamer als in der intensiven Zucht. Bis zur Grésse 8/12

brauchen sie rund 7 bis 9 Monate - etwa zwei Monate langer.

03 Abgefischt wird nur bei Voll- und Neumond, wenn der Gezeitenunterschied am grésstenist und die
Tiere Richtung Meerziehen - von Hand, mit kleinen Netzen.

04 Die geernteten Shrimps werden auf der Farm nach Art und Grésse sortiert und sofort in
Styroporboxen auf Eis aus Trinkwasser gelegt.

Transport und Verarbeitung

Spatestens zwei Stunden nach der Ernte sind die fangfrischen Shrimps im Verarbeitungsbetrieb unseres
Partners, denwir persdnlich kennen. Dort werden sie mit lickenloser Kihlkette zum tiefgekihlten
Endprodukt verarbeitet. Der gesamte Herstellungsprozess unterliegt strengen Anforderungen an Qualitat
und Frische - damit haben unsere Kunden jederzeit die Garantie auf natlrlichen Genuss.

Unsere Eigenmarke ist GlixShrimps - mehr Informationen finden Sie unter www.shrimpshop.ch. Fiir weitere
Fragen stehenwirlhnenjederzeit gerne persénlich zur Verfliigung.

Swiss Prime Taste AG

A

Christoph Bacher

CEO & Founder
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